
 

Bitte nehmen Sie zur Kenntnis das die uns 2 Tage vor Beginn der Veranstaltung  

genannte Personenzahl auch in Rechnung gestellt wird. 

 

- 1 - Menüvorschlag 

 
 

 

 

 

Kürbiscremesuppe 

mit Kokos und Ingwer 

 
 

 

Wiener Zwiebelrostbraten vom Angus Rind 

in Rinderjus mit Bratkartoffeln und hausgemachten Röstzwieberl         

oder 

 

Zanderfilet in der Knusperkruste 

mit Blattspinat,  Safran Risotto und Parmesansauce 

oder 

 

Tiroler Teigtaschen (Schlutzkrapfen) 

gefüllt mit Spinat und Bergkäse in Butter geschwenkt 

  
 

Creme brûlée 

Karamellisierte Vanillecreme mit kandierten Orangenfilets 
 

 

• pro Person 53,00 € 
 
 


